BROTE, DIPS UND BEILAGEN

Wir backen fiir Sie taglich frisch!

Zu den Hauptgerichten erhalten Sie die jeweils beschriebenen
(§D Beilagen. Sie kdnnen diese hier ergdnzen oder nachbestellen.

100 PAPADAM MIT MINZSAUCE

Zwei halbe Papadam (extrem diinnes Kichererbsengebéack), dazu
Joghurt mit Minze.

[ 50

101 NAAN CULCHA (INDISCHES BROT)

Ausgebackenes Brot im Tandoor Stil, leicht stiRRlich im Geschmack.

2,00

102 CHAPATI (INDISCHES BROT)

2 Chapatis lGber der offenen Flamme gebackenes diinnes Brot aus
Atta-Mehl

60

103 PARATHA (INDISCHES BROT)
Uber der offenen Flamme gebackenes und dann leicht in Butter
geschwenktes Brot.

| 50

BASMATI ,SAFR ANR EIS“ MIT NUSSEN UND R OSINEN

AlsVariante zu r Standard Reisbeilage empfohlen.

94 | PORTION 250
952 POR TIONEN 420

DIPS (Zu den meisten Gerichten reichen wir Mango Chutney, Tamarind Sauce und Achar Pickles.)
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90 MINZSAUCE (erfrischend) | [,00
Klassische Joghurtsauce mit Minzblattern verfeinert.
O | MANGO CHUTNEY (siiR) [,00
Der typische indische fruchtig stiBe Dip passt zu allen Gerichten.
02 TAMARIND SAUCE (s3uerlich) 1,00
Dunkelrote leicht sduerliche Sauce auf der Basis einer Waldfrucht.
93 ACHAR PICKLES @ @ @ (scharf und aufergewshnlich) 1,00

Scharfer Wirzdip auf der Basis von unreifer Mango, Chilis,



