VEGETARISCHES & BIRYANI

Diese vegetarischen Hauptspeisen werden mit unserem
(& indischem Duftreis und passenden WiirzsoRen serviert.
Vorab reichen wir ein Papadam mit Minzsauce als Dip.

170 DAL MAKHANI (fugend) @

Dal Makhaniist ein wertvolles Grundnahrungsmittel der Inder.
Es hat sich in der Punjabi Kiiche entwickelt.

72VEGETABLE CURRY (belebend) @ 1,00

el

i Gemischtes Gemise angeschmort in Currysauce zubereitet.
30
Gawalmanel Foot Sreet 73 PALANG PANEER. (pikant) @ I,
ti':g::c;izzI’i‘f‘hbe”zigzrc;zi*;?r‘tﬁrde“ Hausgemachter indischer Kase mit pikantem Spinat.
angeboten. So gibt es einen Bereich fiir 75 PANEER Bu I I ER_ MASALA (fein) | 1,90
#""Chp“?d”kte.’?".’.e“ anderen flr Hausgemachter indischer Kése in einer Erbsen- Sahnesauce.
andoori Spezialitdten.
74 VEGETABLE BEGAM BAHAR (deftig) 1190
Zwei unterschiedliche ,,Gemiseklopse” mit Paprikastreifen und feiner Sauce.
7
76 GOBI ALU (herzhaft) 1070
Blumenkohl mit Kartoffeln in eine herzhaften Sauce.
90
77 BHINDI TAKARI CURRY (nahrhatt) @ I
Gebratene Okraschoten mit Zwiebelstiickchen und Krautern
30
78 NAVRATAN CURR Y(inspirierend) @ I,

Gemischtes Gemise und Obst in milder Kokosnuss-Curry Sauce

BIRYANI Eine traditionelle indische Hochzeitsfeier kann
(labend) mitmehreren hundert Gésten iiber eine
Biryani wurde von den Persem nach Indien gebracht. Es Woche gefeiert w erden. .

.. . . .. . . Indische Hochzeitszeremonie
steht flr Bratreis mit Gewlirzen, Gemiise und Fleisch. Es

ist ein traditionelles Hochzeits- oder Feiedichkeitsgericht.
& Vorab reichen wir ein Papadam mit Minzsauce als Dip.

80 CHICKEN BIRYANI (HUHN) # 13,50

Bratreis mit Rosinen, Cashewnusse und leckeren
Hahnchenbruststreifen. Dazu Dipsauce.

81 LAMM BIR YANI#* 1350 | Ny

Bratreis mit Rosinen, Cashewniisse und lecker gewirzten
Lammfleischstreifen. Dazu Dipsauce.

82 VEGETABLE HONEY BIR YANI
(VEGETARISCH)

Bratreis mit Rosinen, CashewnUsse, exotischen
Gewdrzen, Bluhmenkohl, Bohnen und Karotten. Mit
Honig abgeschmeckt. Dazu Dipsauce.
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