
    
    
    
    
    
    
    

Indische Hauptspeisen III 
 

� 

Alle Hauptspeisen werden mit unserem indischem 

Duftreis und passenden Würzsoßen serviert. Vorab 
reichen wir ein Papadam mit Minzsauce als Dip. 

 

44441111 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Raja Ram Mohan Roy (1772-1833) 
Wird als „Vater der bengalischen 

Renaissance“ angesehen. 

ShagShagShagShag    (pikant)     
Shag ähnelt einem Stew mit Spinat und pikanten Gewürzen. Ganz 
anders als die anderen Gerichte zubereitet und besonders 
magenfreundlich ausgewogen. Klassisch bengalisch wird Shag am 
liebsten mit Lamm gegessen – das Wort Shag steht für „Wolle“ und 
steht hier den „umwickelnden“ Spinat). 

 

Chicken Chicken Chicken Chicken ShagShagShagShag    (Huhn)(Huhn)(Huhn)(Huhn)    1 1,20 

Beef Beef Beef Beef ShagShagShagShag    (Rind)(Rind)(Rind)(Rind)    12,60 

Lamm Lamm Lamm Lamm ShagShagShagShag    14,60 

     
     

     

     

Vindaloo Vindaloo Vindaloo Vindaloo Of Of Of Of GoaGoaGoaGoa(aromatisch) c     
Das Vindaloo Rezept wurde im ehemelas unter portugisischem Einfluss 
stehenden Goa erschaffen. Es ist ein scharfes Chiligericht, das wir für 
Sie in der Bengalischen Variante mit kleinen Kartoffelstückchen in der 
Sauce zubereiten. 

44446666 

 
Zentrum der Hippie Bewegung 

Goa hat einen Traumstrand, der 
auch Hippies und Freaks aus der 
ganzen Welt in seinen Bann zieht. 

Chicken Chicken Chicken Chicken Vindaloo Vindaloo Vindaloo Vindaloo (Huhn)(Huhn)(Huhn)(Huhn)    1 1,30 

Beef Beef Beef Beef Vindaloo Vindaloo Vindaloo Vindaloo (Rind) (Rind) (Rind) (Rind)     12,90 

Lamm Lamm Lamm Lamm VindalooVindalooVindalooVindaloo    14,80 

        Fish VindalooFish VindalooFish VindalooFish Vindaloo    1 1,90 

Scampi VindalooScampi VindalooScampi VindalooScampi Vindaloo    16,90 

 
Das Alamgiri Tor des mogulischen 
Lahore Forts.  

JalfrEziJalfrEziJalfrEziJalfrEzi    (feurig)     
Mariniertes Fleisch wird scharf in Öl und Gewürzen angebraten um 
eine geschmackvolle Sauce zu kreieren. Das Gericht stammt aus der 
Zeit des mogulischen Emperiums und seine Name kommt von den 
Worten jhal (würziges Essen) und parhezi (gut für eine Diät). 

44445555 

 

Chicken JalfrEzi (Huhn)Chicken JalfrEzi (Huhn)Chicken JalfrEzi (Huhn)Chicken JalfrEzi (Huhn)    1 1,20 

Beef JalfrEzi (Rind)Beef JalfrEzi (Rind)Beef JalfrEzi (Rind)Beef JalfrEzi (Rind)    12,70 

Lamm JalfrEziLamm JalfrEziLamm JalfrEziLamm JalfrEzi    14,70 

Fish JalfrEziFish JalfrEziFish JalfrEziFish JalfrEzi    1 1,80 

     

= pikant = normal scharf = extra scharf 


