INDISCHE HAUPTSPEISEN 1

Alle Hauptspeisen werden mit unserem indischem
Duftreis und passenden Wiirzsoflen serviert. Vorab
reichen wir ein Papadam mit Minzsauce als Dip.

43 MAKHANI STYLE

Dieses zahlt zweifellos zu den beliebtestenindischen
Gerichten. Die rote, sahnig-siiRe SoRe erinnert leicht an
Tomaten- Sahnesauce und wird mild mit Tandoori
Gewdlirzen abgerundet.

FAMOUS CHICKEN MAKHANI (HUHN) 1160
@@= SCAMPI MAKHANI 16,20

Maharadscha Duleep Singh
Auswandernde Sikhs haben
dieses Gericht weltberiihmt gemacht.

CHILI CHICKEN (etwas scharf) @ &

Auch durch das angrenzende Chinawurde die indische Kiiche variiert.
Der Chili Style hat sich als indisch- chinesische Zubereitungsart in ganz
Indien durchgesetzt. In einer dunklen Soya-Sauce wird Paprika mit Chili,
Knoblauch und Ingwer scharf angebraten.

% Dies Gericht enthdlt ab jetzt natiirliche glutama tfreie Sojasau ce

Einige unserer Gewurze
Gewlirze waren lange Zeit so
wertvoll, dass diese teils mit Gold

aufgewogen wurden.

)
BADSA SAFFRON (fruchtig)

,Indischer Safran” gibt diesem Gericht seinen Namen. Als Basis dient

BN CHICKEN BADSA (HUHN) 10
S8 Y BEEF BADSA (RIND) 137

@ FISH BADSA 12,50

Friichte auf einem indischer Markt

E - pikant # 8 _ .ormal scharf & & @ _ oxtra scharf



